


Une alternative végétale 
gourmande, Locale et Bio

Une offre adaptée à 
tous les événements 
festifs et culturels

Nous entamons notre  
8ème saison en 2023.

Riche de cette expérience nous 
proposons des plats adaptés aux 
demandes des festivaliers que ce 
soit en terme de qualité où de 
quantité. Nous recevons toujours 
un accueil chaleureux des visiteurs 

qui cherchent à découvrir de 
nouveaux modes d’alimentation, 

et pour les végétariens et 
flexitariens toujours plus nombreux 

et attentifs à leur assiette.

Les plats et les desserts que nous cuisinons sont fait maison, nous proposons 
des menus 100 % vegan, des options sans gluten, et sans allergène à base de 
produits sourcés dans le sud ouest.

Assiette Falafels 
+ Salade Coleslaw

Frites Maison

Wrap Chili Sin Carne 

+ Frites Maison



Nos spécialités sucrées                                        

Notre jardin bio  
et vivant

Une démarche écologique et locale
Nous opérons à bord d’un Food Truck  pour de la 
vente à emporter. Nous avons opté depuis nos 
débuts pour des emballages biodégradables et 
recyclables. Nous limitons également nos déchets 
au niveau de nos approvisionnements par 
l’utilisation de produits frais, non transformés 
et locaux .

Une partie importante de nos préparations 
sont issus de maraîchers bio des environs 
comme Les jardins de la Caussade (40) ou 
la SICA bio Pays Landais.

Tarte au citron

Mousse au Chocolat

Muffins

Nos besoins techniques :
Dimensions du camion 5,40 m x 2m
Alimentation 220v puissances 9kw 3 prises 20 A



www.vegansfoodtruck.fr

          vegansfoodtruck

Sarl Moutacci
Responsable du stand : Frédéric Moutarlier (gérant)

120 Chemin de Nier, 40300 Sorde l’Abbaye

Téléphone : 06,78,12,30,91 
Mail : moutarlier.fred@gmail.com

Siret : 82080112400018

http://www.vegansfoodtruck.fr
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