
Gravlax de daurade aux baies, petits légumes à la mangue et fruit de la passionGravlax de daurade aux baies, petits légumes à la mangue et fruit de la passion  
OUOU

Petit pâté de veau et ses condimentsPetit pâté de veau et ses condiments
OUOU

Entrée végétarienne à la demandeEntrée végétarienne à la demande

Parmentier de canard confit, roquette et oignon de LézignanParmentier de canard confit, roquette et oignon de Lézignan
OUOU

Dos de lieu jaune en chapelure d’herbe, tartelette de légumes de saisonDos de lieu jaune en chapelure d’herbe, tartelette de légumes de saison  
et pomme vitelotte écraséeet pomme vitelotte écrasée

OUOU  

Plat végétarien à la demandePlat végétarien à la demande

Tarte tatin aux pommes, crème doubleTarte tatin aux pommes, crème double
OUOU

Crème brûlée pistache & griotteCrème brûlée pistache & griotte
OUOU  

Dessert végétarien à la demandeDessert végétarien à la demande

Les EntréesLes Entrées

Les PlatsLes Plats

Les DessertsLes Desserts

05  NOVEMBRE 2024

Formules
café & eau minérale compris

entrée, plat, dessert - 37€

entrée & plat - 32€

plat & dessert - 32€



Boisson chaudeBoisson chaude

CARTE DES BOISSONS

Café 
2€

Vin de régionVin de région

BOUTEILLE Rouquet’s CHARDONNAY IGP Pays d’OC 
Verre de vin

BOUTEILLE Rouquet’s SYRAH IGP Pays d’OC 
Verre de vin

20€
5€

Champagne Haton Réserve BrutChampagne Haton Réserve Brut
Coupe
Bouteille

8€
38€

BièreBière

Mil Lénari blonde 33cl
6.50€

20€
5€


