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Camembert rôti aux herbes et jambon de paysCamembert rôti aux herbes et jambon de pays
OUOU

Gyoza de légumes et volaille, sauce sésame et coriandreGyoza de légumes et volaille, sauce sésame et coriandre
OUOU  

Entrée végétarienne à la demandeEntrée végétarienne à la demande

Saumon mi-cuit aux baies roses, pomme fondante et sa rougailSaumon mi-cuit aux baies roses, pomme fondante et sa rougail
OUOU

Joue de bœuf confite, truffade aux champignons de nos terres, son jusJoue de bœuf confite, truffade aux champignons de nos terres, son jus
OUOU  

Plat végétarien à la demandePlat végétarien à la demande

Tarte Bourdaloue aux poires et crème AmandineTarte Bourdaloue aux poires et crème Amandine
OUOU

Mousse au chocolat au lait et streusel à la cannelleMousse au chocolat au lait et streusel à la cannelle
OUOU  

Dessert végétarien à la demandeDessert végétarien à la demande

Les EntréesLes Entrées

Les PlatsLes Plats

Les DessertsLes Desserts

Formules
café & eau minérale compris

entrée, plat, dessert - 37€

entrée & plat - 32€

plat & dessert - 32€



Boisson chaudeBoisson chaude

CARTE DES BOISSONS

Café 
2€

Vin de régionVin de région

BOUTEILLE Rouquet’s CHARDONNAY IGP Pays d’OC 
Verre de vin

BOUTEILLE Rouquet’s SYRAH IGP Pays d’OC 
Verre de vin

20€
5€

Champagne Haton Réserve BrutChampagne Haton Réserve Brut
Coupe
Bouteille

8€
38€

BièreBière

Mil Lénari blonde 33cl
6.50€

20€
5€


