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Tataki de thon, algues wakamé et sa vinaigrette aux sésamesTataki de thon, algues wakamé et sa vinaigrette aux sésames
OUOU

Croque monsieur à la truffe notre façonCroque monsieur à la truffe notre façon
OUOU  

Entrée végétarienne à la demandeEntrée végétarienne à la demande

Filet de loup à l'orange, écrasé de pomme douce, coques et légumesFilet de loup à l'orange, écrasé de pomme douce, coques et légumes  
OUOU

Selle d'agneau marinée au thym de nos garrigues, fondante de banonSelle d'agneau marinée au thym de nos garrigues, fondante de banon  
et oignon confit, crémeux de petits poiset oignon confit, crémeux de petits pois

OUOU  

Plat végétarien à la demandePlat végétarien à la demande

Religieuse, façon panettone fruits confitsReligieuse, façon panettone fruits confits
OUOU

Clafoutis banane raisin coco au rhum blancClafoutis banane raisin coco au rhum blanc
OUOU  

Dessert végétarien à la demandeDessert végétarien à la demande

Les EntréesLes Entrées

Les PlatsLes Plats

Les DessertsLes Desserts

Formules
café & eau minérale compris

entrée, plat, dessert - 37€

entrée & plat - 32€

plat & dessert - 32€



Boisson chaudeBoisson chaude

CARTE DES BOISSONS

Café 
2€

Vin de régionVin de région

BOUTEILLE Rouquet’s CHARDONNAY IGP Pays d’OC 
Verre de vin

BOUTEILLE Rouquet’s SYRAH IGP Pays d’OC 
Verre de vin

20€
5€

Champagne Haton Réserve BrutChampagne Haton Réserve Brut
Coupe
Bouteille

8€
38€

BièreBière

Mil Lénari blonde 33cl
6.50€

20€
5€


