
3 NOVEMBRE

Cuisse de canard farcie aux champignons et farce fineCuisse de canard farcie aux champignons et farce fine
de volaille, son écrasé de pommes de terrede volaille, son écrasé de pommes de terre
OUOU

Dos de lieu jaune en chapelure d’herbes, tarteletteDos de lieu jaune en chapelure d’herbes, tartelette
de légumes de saison et pomme vitelotte écraséede légumes de saison et pomme vitelotte écrasée
OUOU  

PlaPlat végétarien à la demandet végétarien à la demande

Cuisse de canard farcie aux champignons et farce fine
de volaille, son écrasé de pommes de terre
OU

Dos de lieu jaune en chapelure d’herbes, tartelette
de légumes de saison et pomme vitelotte écrasée
OU 

Plat végétarien à la demande

M
EN
UEntrées

Plats Principaux

Desserts

Gravlax de daurade aux baies, petits légumes à laGravlax de daurade aux baies, petits légumes à la
mangue et fruit de la passionmangue et fruit de la passion  
OUOU

Petit pâté de veau et ses condimentsPetit pâté de veau et ses condiments
OUOU

Entrée végétarienne à la demandeEntrée végétarienne à la demande

Gravlax de daurade aux baies, petits légumes à la
mangue et fruit de la passion 
OU

Petit pâté de veau et ses condiments
OU

Entrée végétarienne à la demande

Tarte tatin aux pommes, crème doubleTarte tatin aux pommes, crème double
OUOU

Crème brûlée pistache & griotteCrème brûlée pistache & griotte
OUOU  

Dessert végétarien à la demandeDessert végétarien à la demande

Tarte tatin aux pommes, crème double
OU

Crème brûlée pistache & griotte
OU 

Dessert végétarien à la demande

FORMULES
Café & eau minérale comprisCafé & eau minérale compris

Entrée, plat & dessert - 36€Entrée, plat & dessert - 36€
Entrée & plat Entrée & plat ou ou plat & dessert - 32€plat & dessert - 32€

Café & eau minérale compris

Entrée, plat & dessert - 36€
Entrée & plat ou plat & dessert - 32€



4 NOVEMBRE

Saumon mi-cuit aux baies roses, pomme fondanteSaumon mi-cuit aux baies roses, pomme fondante
et sa rougailet sa rougail
OUOU

JJoue de bœuf confite, truffade aux champignons deoue de bœuf confite, truffade aux champignons de
nos terres, son jusnos terres, son jus
OUOU

PlaPlat végétarien à la demandet végétarien à la demande

Saumon mi-cuit aux baies roses, pomme fondante
et sa rougail
OU

Joue de bœuf confite, truffade aux champignons de
nos terres, son jus
OU

Plat végétarien à la demande

M
EN
UEntrées

Plats Principaux

Desserts

Camembert rôti aux herbes et jambon de paysCamembert rôti aux herbes et jambon de pays
OUOU

Gyozas dGyozas de légumes et volaille, sauce sésame et coriandree légumes et volaille, sauce sésame et coriandre
OUOU  

Entrée végétarienne à la demandeEntrée végétarienne à la demande

Camembert rôti aux herbes et jambon de pays
OU

Gyozas de légumes et volaille, sauce sésame et coriandre
OU 

Entrée végétarienne à la demande

Tarte Bourdaloue aux poires et crème AmandineTarte Bourdaloue aux poires et crème Amandine
OUOU

MoussMousse au chocolat au lait et streusel à la cannellee au chocolat au lait et streusel à la cannelle
OUOU  

Dessert végétarien à la demandeDessert végétarien à la demande

Tarte Bourdaloue aux poires et crème Amandine
OU

Mousse au chocolat au lait et streusel à la cannelle
OU 

Dessert végétarien à la demande

FORMULES
Café & eau minérale comprisCafé & eau minérale compris

Entrée, plat & dessert - 36€Entrée, plat & dessert - 36€
Entrée & plat Entrée & plat ouou plat & dessert - 32€ plat & dessert - 32€

Café & eau minérale compris

Entrée, plat & dessert - 36€
Entrée & plat ou plat & dessert - 32€



5 NOVEMBRE

Filet de loup à l'orange, écrasé de pommes douces,Filet de loup à l'orange, écrasé de pommes douces,
coques et légumescoques et légumes  
OUOU

Selle d'agneau marinée au thym de nos garrigues,Selle d'agneau marinée au thym de nos garrigues,
fondante de banon et oignon confit, crémeux de petits poisfondante de banon et oignon confit, crémeux de petits pois
OUOU  

PlaPlat végétarien à la demandet végétarien à la demande

Filet de loup à l'orange, écrasé de pommes douces,
coques et légumes 
OU

Selle d'agneau marinée au thym de nos garrigues,
fondante de banon et oignon confit, crémeux de petits pois
OU 

Plat végétarien à la demande

M
EN
UEntrées

Plats Principaux

Desserts

Tataki de thon, algues wakamé et sa vinaigrette au sésameTataki de thon, algues wakamé et sa vinaigrette au sésame
OUOU

Croque-monsieur à la truffe notre façonCroque-monsieur à la truffe notre façon
OUOU  

Entrée végétarienne à la demandeEntrée végétarienne à la demande

Tataki de thon, algues wakamé et sa vinaigrette au sésame
OU

Croque-monsieur à la truffe notre façon
OU 

Entrée végétarienne à la demande

Religieuse, façon panettone fruits confitsReligieuse, façon panettone fruits confits
OUOU

Clafoutis bananClafoutis banane raisin coco au rhum blance raisin coco au rhum blanc
OUOU  

Dessert végétarien à la demandeDessert végétarien à la demande

Religieuse, façon panettone fruits confits
OU

Clafoutis banane raisin coco au rhum blanc
OU 

Dessert végétarien à la demande

FORMULES
Café & eau minérale comprisCafé & eau minérale compris

Entrée, plat & dessert - 36€Entrée, plat & dessert - 36€
Entrée & plat Entrée & plat ou ou plat & dessert - 32€plat & dessert - 32€

Café & eau minérale compris

Entrée, plat & dessert - 36€
Entrée & plat ou plat & dessert - 32€



Boissons chaudesBoissons chaudesBoissons chaudes

Café 2€

VinS de régionVinS de régionVinS de région

Rouquet’s ChardonnayY IGP Pays d’OC
Bouteille de vin
Verre de vin

Rouquet’s Syrah IGP Pays d’OC 
Bouteille de vin
Verre de vin

20€
5€

Champagne Haton Réserve BrutChampagne Haton Réserve BrutChampagne Haton Réserve Brut

Coupe
Bouteille

15€
70€

BièreBièreBière

Mil Lénari blonde 33cl 6.50€

20€
5€

Thé 3.50€

BO
IS
SO

N
Eaux mineralesEaux mineralesEaux minerales

Eau plate 6€

Eau pétillante 6€
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